
 

 

                                                                              

 
 

 نمونه سؤالات:

 

  ياهيگ اسانس كاربر

  
  ٦١١١٢١٠٥٠٩٢٠٠٠١كد استاندارد: 

  

 
  معاونت پژوهش، برنامه ريزي و سنجش مهارت

  دفتر سنجش مهارت و صلاحيت حرفه اي



 

 

ي از فرايندهاي اصلي متابوليسم گياهان به ويژه در شرايط ........... محسوب هاي ناشكلي بازماندهها بطوراسانس-١
  شوند.مي
  رشد و نمو -الف
  ميوه دهي -ب
  تنش -ج
  بذر دهي -د
  كدام يك از اسانس هاي زير به وسيله روش آنزيمي تهيه مي شوند؟-٢

  دارچين -الف
  كاج -ب
  ميخك -ج
  بادام تلخ -د
  ................... تشكيل شده اند.اسانس ها عمدتا از تركيبات .-٣

  گليكوزيدي -الف
  ترپنوئيدي -ب
  كربني -ج
  فنولي -د
  ؟نيستكدام گزينه از مشخصات اسانس ها -٤

  معمولا اسانس ها تركيبات بي رنگي هستند. -الف
  اسانس ها در الكل كاملا حل مي شوند. -ب
  اسانس ها معمولا سنگين تر از آب هستند. -ج
  ميزان بسيار كمي در آب حل شده و بوي خود را به آن انتقال مي دهند. اسانس ها به -د
  شود. مي ....... نام به جامد نيمه غليظ ماده يك به تبديل نهايت در كه دارد نام ....... حلال با استخراج اوليه محصول-٥

  رزينوئيد -كانكريت  -الف
  كانكريت - رزينوئيد  -ب
  رزينوئيد -ابسولوت  -ج
  ابسولوت - يد رزينوئ -د
  ؟نيستكدام گزينه صحيح -٦

  اسانس گل سرخ از تقطير با آب گل هاي تازه آن به دست مي آيد -الف
  اسانس گل سرخ از تقطير با بخار گل هاي تازه آن به دست مي آيد. -ب
  قسمت اعظم اسانس گل سرخ از ژرانيول و سيترونلول است. -ج
  بار قوي تر از گلاب است. ٤٠گلاب غليظ  -د



 

 

  كدام دو ويژگي وسيله مناسبي براي تشخيص اسانس ها و جلوگيري از تقلبات هستند؟-٧
  چگالي و رنگ -الف
  ضريب شكست و چگالي -ب
  قدرت چرخش نوري و رنگ -ج
  ضريب شكست و قدرت چرخش نوري -د
  استخراج توسط آنزيم هاي هيدروليز كننده جهت استحصال كدام اسانس ها كاربرد دارد؟-٨

  س بادام شيرين و خردلاسان -الف
  اسانس بادام تلخ و خردل -ب
  اسانس خردل و آنغوزه شيرين -ج
  اسانس خردل و آنغوزه تلخ -د
  اصول روش استخراج به كمك گازها بر چه پايه اي است؟-٩

  تبخير گاز كربن دي اكسيد -الف
  تبخير گاز كربن مونواكسيد -ب
  ميعان گاز كربن دي اكسيد -ج
  مونو اكسيدميعان گاز كربن  -د

  كدام يك از اسانس هاي زيراز  روش تقطير با بخار آب به دست مي آيد؟-١٠
  خردل سياه -الف
  انيس -ب
  پرتقال -ج
  ياس -د

  به چه روشي استخراج مي شود؟ Lavandula officinalisاسانس گياه -١١
  تقطير با بخار آب -الف
  تقطير با آب -ب
  فشردن -ج
  تقطير تجزيه اي -د

  ؟نيستنه جزو نام هاي ديگر اسانس ها كدام گزي-١٢
  Rose oil -الف
  Volatile oil -ب
  Ethereal oil -ج
  Essential oil -د



 

 

  ؟نيستكدام گزينه صحيح -١٣
  اسانس ليمو و برگاموت در اثر فشار به دست مي آيند. -الف
  اسانس مركبات در اثر تقطير تجزيه مي شوند. -ب
  م استخراج كرد و با كيفيت بالا استخراج صورت مي گيرد.اسانس ليمو را مي توان با تقطير ه -ج
  در اثر متلاشي كردن غده هاي اسانس دار، اسانس مركبات خارج مي شود. -د

  در استخراج به وسيله گازها از كدام گاز استفاده مي شود؟-١٤
  اكسيژن -الف
  دي اكسيد كربن -ب
  متان -ج
  اتر -د

  دي اكسيد كربن استفاده مي شود؟چرا در استخراج به كمك گاز از گاز -١٥
  چون نمي تواند اسانس را در خود حل كند. -الف
  چون نقطه جوش گاز دي اكسيدكربن حوالي نقطه بحران است. -ب
  دي اكسيد كربن به حالت مايع اسانس را در خود حل مي كند. -ج
  دي اكسيدكربن درحالت گازي اسانس را درخود حل مي كند. -د

  ست پرتقال به چه صورت است؟روش استخراج پو-١٦
  فشار سرد -الف
  به وسيله حلال -ب
  به كمك دي اكسيد كربن -ج
  تقطير -د

  مكانيسم استخراج با روش ................. بر پايه تخريب سلول هاي ذخيره كننده اسانس است.-١٧
  آنزيم هاي هيدروليز كننده -الف
  دي اكسيد كربن فوق بحراني -ب
  مافوق صوت -ج
  طير تحت خلاتق -د

  كانكريت چيست؟-١٨
  اسانس هاي گلوكزيدي كه به وسيله هيدروليز آنزيمي به دست مي آيند. -الف
  محلول معطر شامل واكس ها و مواد رنگين كه به كمك حلال استخراج مي شود. -ب
  كرك هاي غده اي كه اسانس ها را توليد مي كنند -ج
  يند.اسانس هايي كه در اثر تقطير به دست مي آ -د



 

 

  گزينه صحيح كدام است؟-١٩
  استخراج به كمك حلال در صنايع دارويي و غذايي به كار مي رود. -الف
  درجه حرارت در تمام جريان تقطير ثابت است. -ب
  با تقطير محلول الكل در خلا اسانس بسيار خالص تهيه مي شود. -ج
  روش تقطير به علت هزينه زياد در عطرسازي استفاده نمي شود. -د

  اسانس جعفري از چه قسمتي از گياه و چگونه استخراج مي شود؟-٢٠
  تقطير با آب - برگ -الف
  تقطير با آب - ميوه -ب
  تقطير با بخار آب - برگ -ج
  تقطير با بخار آب -ميوه -د

  شرايط نگهداري اسانس انيس به چه صورت است؟-٢١
  PVCبطري از جنس  -الف
  درجه ٢٥حرارت كمتر از  -ب
  رجهد ٤٠حرارت  -ج
  ظروف روشن -د

  براي خارج كردن آب از اسانس از كدام تركيب شيميايي زير استفاده مي گردد؟-٢٢
  سولفات پتاسيم -الف
  سولفات سديم -ب
  كربنات پتاسيم -ج
  كربنات سديم -د

  براي شربت هاي سرفه بيشتر از اسانس چه گياهي استفاده مي شود؟-٢٣
  ابابونه -الف
  آويشن -ب
  بومادران -ج
  ارچيند -د

اين اسانس از تقطير مغز ساقه اين گياه با آب به دست مي آيد، مزه تهوع آوري دارد و موجب ضدعفوني -٢٤
  مجاري ادرار مي شود؟

  دارچين -الف
  صندل -ب
  كاج -ج
  ابهل -د



 

 

  كدام اسانس ها از تركيبات گوگرددار تشكيل شده اند؟-٢٥
  اسانس باريجه، رز و زيره سبز -الف
  لي، اسطوخودوس و نعناعاسانس مريم گ -ب
  اسانس پياز، سير و خردل -ج
  اسانس رزماري، گل محمدي و ترخون -د

  درصد اسانس رازيانه را تشكيل مي دهد؟ ٥٠كدام يك از موارد زير -٢٦
  آنتول -الف
  فنكون -ب
  استراگول -ج
  اوژنول -د

  ) از چه گونه اي از رز تهيه مي شود؟u.s.n.fگلاب قوي (-٢٧
  Gallica -الف
  Damascena -ب
  Centifolia -ج
  Gallica   Damascena               Centifolia -د

  بهترين روش براي استخراج مواد معطر گل ها براي تهيه عطر كدام است؟-٢٨
  انرژي مافوق صوت -الف
  گاز دي اكسيدكربن -ب
  فشار سرد -ج
  روغن هاي جاذب -د

  ؟نيستكدام يك از مصارف اسانس آويشن -٢٩
  نفخضد -الف
  ضدسرفه -ب
  ضداسپاسم -ج
  ضدچربي -د

  اين اثرات مربوط به كدام اسانس است؟ (ضدعفوني كننده قوي، ضدسرفه و ضدنفخ)-٣٠
  فنل -الف
  سينام آلدهيد -ب
  اوژنول -ج
  تيمول -د



 

 

  كدام يك از اسانس هاي زير در دامپزشكي براي رفع اسپاسم دام ها مورد استفاده قرار مي گيرد؟-٣١
  اهزيره سي -الف
  زنجبيل -ب
  رازيانه -ج
  دارچين -د

  اسانسي است بي رنگ و يا زرد كمرنگ كه از تقطير با بخار آب دانه آن به دست مي آيد و داراي آنتول است.-٣٢
  رزماري -الف
  بابونه -ب
  انيس -ج
  جعفري -د

  اسانس ارس (جونيپر) از كدام قسمت گياه به دست مي آيد؟-٣٣
  برگ -الف
  هميوه،برگ،پوست تن -ب
  گل -ج
  دانه -د

  از كدام يك از گياهان تيره غلات اسانس استخراج مي شود؟-٣٤
  علف پشمكي -الف
  به ليمو -ب
  علف ليمو -ج
  علف گندمي -د

  نشود؟جهت معطر كردن فرآورده ها سعي مي شود از كدام تركيب استفاده -٣٥

  آلدهيدها -الف
  كتون ها -ب
  اترها -ج
  ترپن ها -د

  است؟كدام گزينه نادرست -٣٦
  اسانس داراي بوي مشخص و ضريب شكست قوي -الف
  اسانس حاوي اسيد چرب اشباع است -ب
  اسانس در الكل،اتر،نفت و اغلب حلال هاي آلي محلول هستند -ج
  اسانس در مكان هاي خنك و تاريك نگه داري ميشود -د



 

 

  كدام يك از موارد زير تفاوت اسانس از روغن هاي ثابت مي باشد ؟-٣٧
  ن هاي فرار اثر لك به جا مي گذارندروغ -الف
  روغن هاي ثابت قابل تبخير هستند -ب
  اسانس ها بوسيله قليايي ها صابوني نمي گردد -ج
  اسانس ها بر  خلاف روغن هاي ثابت به مرور زمان فاسد و ترش مي گردد -د

  هاي گياهان دارويي چيست؟ اجزاء اصلي اسانس-٣٨
  آلدهيد -الف
  استر -ب
  فلاونوئيد -ج
  ترپن ها -د

  وزن مخصوص اسانس ها از....تا... متغير است ولي بيشتر آنهاكمتر از آب مي باشند.-٣٩
  ١٧/١تا ٨/٠ -الف
  ١/٥تا ٢ -ب
  ١/٢تا ٧/٠ -ج
  ١/٣تا  ٢/٠ -د

  نمي باشد ؟كدام يك از روشهاي زير تست كنترل كيفيت اسانس ها -٤٠
  )GCكاروماتوگرافي با گاز( -الف
  ضريب شكست -ب
  نوري چرخش -ج
  پرتو نگاري -د

  بزرگترين توليد كننده اسانس كدام كشورها مي باشد؟-٤١
  برزيل-چين-امريكا -الف
  چين-ايران-امريكا -ب
  ايتاليا-امريكا-برزيل -ج
  ايران -آلمان -ايتاليا  -د

  كدام يك از جملات زير درست است؟-٤٢
  ماده حامل حلال اسانس است -الف
  اسانس نمي شودنورماوراي بنفش موجب خرابي  -ب
  اسانس ها به طور كلي با آب قابل اختلاط هستند -ج



 

 

  اسانس ها روي نور پلاريزه نمي شوند -د
  كدام يك از خواص اصلي فنول ها مي باشد ؟-٤٣
  كاهش اشتها -الف
  ضد درد -ب
  ضد التهاب -ج
  ضد عفوني كننده -د

  ت گياه وجود دارد؟محل تشكيل و جايگزيني روغن هاي فرار در چتريان در كدام قسم-٤٤
  لوله هاي روغني -الف
  تارهاي كشنده -ب
  سلول هاي پارانشيم -ج
  مجراي ليزوژن -د

  نمي باشد؟كدام گزينه از خصوصيات فيزيكي اسانس ها -٤٥
  اسانس ها در صورت تازه بودن بدون رنگ مي باشد -الف
  ز آب مي باشدمتغير است ولي بيشتر آنها كمتر ا ١٧/١تا  ٨/٠وزن مخصوص اسانس از  -ب
  قابل حل در الكل و آب هستند ولي در استون و متانول حل نمي شود. -ج
  اثر لك به جا نمي گذارد -د

  برداشت اندام گياهي براي گرفتن ماده ي موثره ي آن به چه عواملي بستگي دارد؟-٤٦
  ميزان آلكالوئيد گياه -الف
  نوع اندام ، ظرافت و اندازه ي گياه -ب
  جنس و گونه ي گياه -ج
  به ميزان اسانس گياه -د

  نمي باشد ؟كدام يك از عوامل محيطي بر توليد اسانس در گياهان -٤٧
  خاك -الف
  موقعيت جغرافيايي -ب
  ژنتيك -ج
  رطوبت -د

  كدام  گياه زير بايد پس از شكفتن كامل گل و در شرايط خاص محصول برداري شود ؟-٤٨
  افسنطين -الف
  زالزالك -ب
  بنفشه ي سه رنگ -ج
  نعنا -د



 

 

  سرعت تقطير در كدام يك از روشهاي زير بيشتر است؟-٤٩
  تقطير با آب -الف
  تقطير با بخار آبّ -ب
  تقطير با آب و بخارآب -ج
  تقطير با آب و تقطير با بخار آب -د

  دستگاه كلونجر براي استخراج اسانس به روش ......... مناسب است ؟-٥٠
  تقطير با آب -الف
  قطير با آب و بخار آبت -ب
  تقطير با بخار آب -ج
  حلال -د

  استري شدن در كدام يك از روش هاي تقطير كمتر اتفاق مي افتد ؟-٥١
  تقطير با آب -الف
  تقطير با آب و بخار -ب
  تقطير با بخار آب -ج
  عرق گيري -د

  يدهد؟كدام يك از قطعات دستگاه اسانس گيري كار سرد كردن بخارات اسانس را انجام م-٥٢
  بالن -الف
  كلونجر -ب
  مبرد -ج
  لوله مدرج -د

  كدام گزينه در مورد حلال صحيح مي باشد؟-٥٣
  حلال بايد آب را در خود حل كند -الف
  نقطه جوش حلال بايد بالا باشد -ب
  حلال بايد از نظر شيمياي خنثي باشد -ج
  حلال بهتر است نقطه جوش واحد نداشته باشد -د

ه از مواد خام گياهي تازه توسط استخراج با يك حلال غير آبي بدست مي آيند چه مي به عصاره غير آبي ك-٥٤
  گويند؟

  كومارين -الف
  كانكريت -ب
  فتودرماتيتس -ج
  اسانس -د



 

 

  فرآيند استخراج با چربي داغ را چه مي نامند؟-٥٥
  اينفلوريج -الف
  ماسريشن -ب
  اكستريت -ج
  كانكريت -د

  با حلال آلي كدام است؟ مناسب ترين حلال براي استخراج-٥٦
  پتروليوم اتر -الف
  بنزن -ب
  الكل -ج
  هگزان -د

  اسانس حاصل از استخراج الكل چه ويژگي هايي دارد؟-٥٧
  شفاف و كم رنگ -الف
  در الكل رقيق قابل حل -ب
  رنگ تيره تر وكدر ودر الكل رقيق قابل حل -ج
  قابل حل هستند %٩٥رنگ تيره تروكدر ودر الكل  -د

  ك از مزاياي روش تقطير با آب است ؟كدام ي-٥٨
  عملكرد بالاي اسانس -الف
  ساده تر و ارزان تر -ب
  كيفيت بالاي اسانس -ج
  فرآيند سريع -د

  درمسموميت حاد معده با اسانس بايد از چه مسهل نمكي استفاده نمود؟-٥٩
  سولفات سديم -الف
  نيترات سديم -ب
  نيترات كلسيم -ج
  سولفات منيزيوم -د

  نمي گيرد؟زايي از اسانس ها به چه صورت انجام  رطوبت-٦٠
  سيليكاژل -الف
  سولفات سديم -ب
  سانتريفوژ با دور بالا -ج
  اولتراسوند -د



 

 

  ميزان آرسنيك در گياهان دارويي نشان دهنده چه عاملي در گياه مي باشد؟-٦١
  ضدعفوني كننده -الف
  مواد راديواكتيو -ب
  داروهاي سنتتيك -ج
  فلزات سنگين -د

  دهد؟مقدار متيل برومايد در گياه وجود چه عاملي را نشان مي-٦٢
  سموم ميكروبي -الف
  بار ميكروبي -ب
  مواد راديواكتيويته -ج
  هاضدعفوني كننده -د

  كدام عبارت در رابطه با اهميت ظروف شيشه ايي در صنايع غذايي و دارويي صحيح نيست  ؟-٦٣
  ت.شيشه قابل نفوذ و داراي خلل و فرج اس -الف
  شيشه از نظر شيميايي خنثي است -ب
  مواد غذايي و دارويي بسته بندي شده در شيشه طول عمر بيشتري دارد -ج
  شيشه فاقد بو است -د

  براي تعيين مواد موثره گياهان دارويي به روش علمي از كدام دستگاه استفاده مي شود ؟-٦٤
  غلظت سنج -الف
  ماوراء بنفش -ب
  كروماتوگرافي -ج
  ي ديجيتالترازو -د

  مناسب ترين مكان براي نگهداري اسانس كداميك از ظروف زير است ؟-٦٥
  شيشه اي

  فلزي -الف
  پلاستيكي -ب
  گلي -ج
  شيشه اي -د

  كداميك از روش هاي فراوري رايج تر مي باشد؟-٦٦
  خشك كردن -الف
  منجمد كردن -ب
  تخمير -ج
  استحصال عرقيات واسانس -د



 

 

  ضدعفوني كننده مناسب تشخيص مي دهيد؟ كدام گزينه را براي بخور و-٦٧
  مورد+ دم اسب + ختمي سفيد + قدومه -الف
  پونه + بومادران + عناب + سماق -ب
  سنا + زيره سبز+ دارچين+ سير -ج
  اكاليپتوس + رزماري + نعناع + بابونه -د

  اسانس كدام گياه در پزشكي سبب بيحسي موضعي (تسكين درد دندان) مي شود؟-٦٨
  خردل -الف
  ميخك -ب
  رازيانه -ج
  زنجبيل -د

  تركيب اكاليپتوس+رزماري+نعناع+بابونه چه كاربردي دارد؟-٦٩
  روشن كننده پوست -الف
  ضدحساسيت -ب
  ضداحتقان بيني -ج
  ضد لك -د

ساعت در دماي اتاق چه فرآورده اي  ٦ـ٨از افزودن آب سرد به گياه دارويي و گذاشتن اين مخلوط براي مدت -٧٠
  شود؟تهيه مي

  خيسانده -الف
  افشره يا شيره -ب
  شربت -ج
  جوشانده -د

  كدام يك از تركيبات اسانس زير ايجاد خنكي مي كند ؟-٧١
  ليمونن -الف
  لينالول -ب
  منتول -ج
  تيمول -د

  كدام يك از تركيبات زير آرامبخش است ؟-٧٢
  لينالول -الف
  تيمول -ب
  سيترانلول -ج
  كارواكرول -د



 

 

  ول است؟كدام يك از مضرات ژراني-٧٣
  بيهوش كننده -الف
  گرفتگي عضلات وزيان رساندن به جنين -ب
  ايجاد مشكلات پوستي -ج
  ايجاد تشنج -د

  دماي جوش منتول چقدر است؟-٧٤
  درجه سانتي گراد ٢١٦ -الف
  درجه ١١٦ -ب
  درجه ٣١٦ -ج
  درجه ٤٣ -د

  اشكال اساسي استخراج اسانس گشنيز از روش تقطير با آب كدام است؟-٧٥
  لاليت اسانس گشنيز در آب زياد استح -الف
  فراريت اسانس -ب
  تجزيه شدن اسانس -ج
  عدم حلاليت اسانس در آب -د

  كدام قسمت ميوه پرتقال بعنوان ماده دارويي مورد استفاده قرار مي گيرد ؟-٧٦
  برگ
  گل -الف
  ريشه -ب
  گل،ميوه ، پوست ميوه -ج
  برگ -د

  ابونه سبب خواهد شد .................:وجود هواي ابري و سايه در زمان گلدهي ب-٧٧
  ميزان كامازولن در ماده موثره افزايش يابد -الف
  ميزان كامازولن در ماده موثره كاهش يابد -ب
  ميزان كامازولن در ماده موثره ثابت بماند -ج
  ميزان كامازولن ابتدا افزايش و سپس كاهش مي يابد. -د

  د تركيب منتول كدام است ؟بهترين زمان برداشت نعنا براي تولي-٧٨
  پس از رسيدن بذر -الف
  هنگام به بذر رفتن -ب
  قبل از گلدهي -ج
  زمان گلدهي -د



 

 

  مهترين ماده در اسانس نعنا فلفلي كدام است ؟-٧٩
  منتول -الف
  منتون -ب
  منتون استات -ج
  استات -د

  مهترين ماده در اسانس مورد كدام است ؟-٨٠
  منتول -الف
  ميرتول -ب
  كامفن -ج
  لينالول -د

  آنغوزه از كدام خانواده است و بوي آن از كدام تركيب مي باشد؟-٨١
  بوتيل پروپنيل دي سولفيد-چتريان -الف
  ايندول-چتريان -ب
  متيل آنترانيلات-آستراسه -ج
  دي آليل سولفيد - آستراسه  -د

  رد؟تركيبات اسانس بادرنجبويه به تركيبات اسانس كداميك از گياهان زير شباهت دا-٨٢
  گل محمدي -الف
  ميخك -ب
  به ليمو -ج
  مريم گلي -د

  كداميك از گياهان زير حاوي تركيب غالب اكاليپتول مي باشد ؟-٨٣
  گزنه -الف
  اكاليپتوس -ب
  هميشه بهار -ج
  افتابگردان -د

  تركيب غالب اسانس ياس كداميك از موارد زير است ؟-٨٤
  اوژنول -الف
  آليل ايزوتيوسيانات -ب
  ولفيددي آليل س -ج
  متيل آنترانيلات -د



 

 

  تركيبات اسانس كداميك از خانواده هاي گياهي بيشترين خاصيت ضدعفوني كننده دارد ؟-٨٥
  نعناعيان -الف
  كاسني -ب
  چتريان -ج
  بقولات -د

  تركيبات اسانس كداميك از خانواده هاي گياهي بيشترين خاصيت صفرا بري دارد ؟-٨٦
  نعناعيان -الف
  كاسني -ب
  چتريان -ج
  شاهدانه -د

توانايي آنتول (ماده مؤثره آنيسون) جهت تحريك حركت مژك هاي اپي تيلوم ريوي سبب چه اثري از اين -٨٧
  گياه دارويي مي شود؟

  ضد نفخي -الف
  ميكروب كشي -ب
  ضد تشنجي -ج
  خلط آوري -د

  ضد التهابي است؟كدام يك از گياهان زير داراي اثر درماني ضد ديابتي و كاهش دهنده كلسترول و چربي -٨٨
  شنبليله -الف
  شيرين بيان -ب
  سنا -ج
  شيرساز -د

  خاصيت رفع يبوست و اسهال و كاهش دهنده اشتها مربوط به كدام دشته از مواد موثره مي باشد ؟-٨٩
  آلكالوئيد ها -الف
  تانن ها -ب
  اسانس ها -ج
  موسيلاژ ها -د

  ؟كداميك از مواد موثره زير در آويشن باغي وجود دارد -٩٠
  تيمول -الف
  لينالول -ب
  كارون -ج
  ژرانيول -د



 

 

  كدام ماده در زنجبيل مانع حالت تهوع مي شود؟-٩١
  جينجرول -الف
  كوركومين -ب
  الكل -ج
  سافرول -د

  به طور ميانگين از هر تن گل محمدي چه مقدار اسانس بدست مي آيد؟-٩٢
  گرم٣٠تا ١٠ -الف
  گرم ٤٠٠تا ٢٠٠ -ب
  گرم٥٠٠تا  ٢٥٠ -ج
  گرم٧٠٠ تا ٥٠٠ -د

  اندام دارويي رزماري و آويشن باغي چيست؟-٩٣
  برگ، سرشاخه گلدار -الف
  سرشاخه گلدار،برگ -ب
  برگ،برگ -ج
  برگ،ميوه -د

  كدام تركيب غالب اسانس در بهار نارنج وجود دارد؟-٩٤
  ميرتول -الف
  سيترانلول -ب
  ژرانيول -ج
  نرول -د

  اسانس گشنيز چه نام دارد؟-٩٥
  Coriandrol -الف
  Carvone -ب
  Safrol -ج
  Eugenol -د

  كدام يك از انواع هل عطر تندتري دارد؟-٩٦
  سياه -الف
  سفيد -ب
  سبز -ج
  سفيد و سياه -د



 

 

  بهترين زمان جمع آوري برگ مورد چه زماني است؟-٩٧
  اواسط تابستان تا اواسط پاييز -الف
  اواسط بهار تا اواسط تابستان -ب
  اوايل تابستان تا اواخر پاييز -ج
  پاييز -د

  است؟cميوه كدام يك از گياهان زير سرشار از ويتامين -٩٨
  شويد -الف
  گشنيز -ب
  زيره -ج
  مورد -د

  گلاب تجارتي حاصل از تقطير گل تازه كدام گونه رز مي باشد ؟-٩٩
  R.tea -الف
  R.centifolia -ب
  R.domascena -ج
  R.plorobanda -د

  جز به جز به چه  منظور استفاده مي شود ؟ در فرآوري گياهان دارويي از دستگاه تقطير- ١٠٠
  حذف حلال -الف
  تهيه عرقيات -ب
  جداسازي آلكالوئيد ها -ج
  جدا سازي اجزاي اسانس -د
  
  


